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WEB CAFE
ADHERENTS

AGENDA Q§acics

Le 05 avril 2024

Web café : réglementation en
agriculture biologique

Le 16 mai 2024

[BiSGIBR] Les clés de

I'innovation en 2024

Propulser vos produits vers de nouve..

Le 09 avril 2024

Formation : intégrer les
protéines végétales dans son
développement produit

Lyon (69)

Le 23 mai 2024

Formation : Instagram
o

Alixan (26)

Le 11 avril 2024

Assemblée Générale

Ineed - Parc Rovaltain, Alixan

Le 28 mai 2024

Formation : Merchandising
o

Alixan (26)
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UN EVENEMENT ORGANISE PAR

clusterbio

Auvergne Rhono-Alpes @

Bi0kbks

UN EVENEMENT DU CLUSTER BIO AUVERGNE-RHONE-ALPES

CONVENTION D'AFFAIRES POUR LES :{elslViRiom:l{e]l Nelel[e10]

Assistez aux conférences et profitez des rendez-vous d'affaires
pour développer votre réseau !

EIDIEIYLY Valence ot en digital !

VERS UN NOUVEAU SOUFFLE DES FILIERES BIO

Un salon en exclusivité pour découvrir les innovations de l'année !

s _see  Jérémy Robiolle r_POUR Sylvain Zaffaroni
XERFISpeCIfIC Directeur du développement ‘ %E‘ Fondateur
~NOWS
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Pourquoi le suje

Hausse de la température moyenne
Hausse du nombre de jours caniculaires

La Drome sera la Sicile en 2100

Moins d’eau Le volet environnemental
Priorisation de la ressource eau et santé est important pour les
consommateurs de produits bio

Rencantre}iu
28 myars 2023



CONTEXTE

-Qu'est-ce que des Céréales secondaires/alternatives ?

Céreales majeures : Blé, Mais, Riz

Céréales secondaires : Orge, Sorgho, Avoine, Millet, Seigle, Triticale, Teff....
Céréales mineures : Fonio, ...

Pseudo-céréales : Sarrasin, Quinoa, Amarante, Sésame, ...

Nous faisons le choix de parler de céréales alternatives
-Nous avons sélectionné 10 céréales :

Millet, Sorgho, Sarrasin, Chanvre, Seigle, Amarante, Teff, Quinoa, Epeautre &
petit épeautre, blé khorazan.



YINGRER:»

Web-magazine & Expertise



Y“NGREBRW

Web-magazine & Expertise

Etude de l'offre en ingrédients biologiques
issus des céréales alternatives en Europe

2 avril 2024




Panel des ingrédients a base de céréales YINGREB:~
alternatives bio en Europe

Répartition des cereales représentées

H Quinoa

m Epeautre

® Amarante

= Chanvre

m Orge

m Petit épeautre
m Sorgho

m Blé Khorasan
m Teff

B Amidonnier
*étude en cours




Levier d'innovation : Diversité variétale NNGREB~
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Quinoa
Blanc, rouge, noir

Sorgho
Rouge ou blanc

- Millet
Perlé, sétaire, petit millet, proso, Kodo,
millet de basse-cour

5
.
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Culture d’amarante noire vs amarante blanche

Teff
Blanc ou brun
Epeautre
Engrain (petit épeautre, ou monococcum),
amidonnier (dicoccum), grand épeautre
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Levier d'innovation : Ingrédients sensoriels “INGREB~
Se differencier par le godt, la texture et la couleur

_ . Céréales soufflees
Farines toastées ou torréfiées

Pour la création de compositions
aromatiques

Céréales toastées
Apporte un go(t grillé typique
(ex. du kasha)

Kamut® soufflé -
Lameri

Flocons croustillants
(eq. corn flakes)

Ardmes et extraits

Farines de malt d’orge caramélisées — e o ]
Castle Ingredients Pour un go(t céréalier, caramélisé, un pouvoir

sucrant




Levier d'innovation : Fonctionnalités des ingrédients SINGREB~

Farines fonctionnelles
Farine prégélatinisée de seigle, d’épeautre...pour une formulation a
froid

Levains
Agents de fermentation

Gluten
Amélioration du volume, meilleure élasticité et
stabilité des produits de BVP
Ex : gluten d’épeautre pour une formulation 100%
épeautre

Creme de levain - Lesaffre

Gluten d’épeautre - Bocker




Levier d'innovation : Amélioration SINGREB~
nutritionnelle

Céréales germées
Améliore le profil nutritionnel et des nouvelles
textures dans les produits de BVP

Extraits
Pouvoir sucrant des sirops déshydratés de céréales (ou
extraits)

Epeautre germé Germinov® de Millbaker

) ] Extrait de millet -
Farines germées Meurens

Son, germes et fibres de céréales
Pour un enrichissement en fibres de la formulation




Levier d'innovation : Des accompagnements TNGREB~
differenciants

Couscous et boulgours

Andalini

Molino Filippini







SORGHO source INGrEBIO

Popped Sorghum
B

Sorgho grain perlé Pop Sorgho bio USA Pop sorgho France Farine de sorgho complet avec
amidons et xanthane

CLUSTER BIO AUVERGNE-RHONE-ALPES 16



SORGHO source INGREBIO

@&

CRGARK - QLUTER Y

SORGHUM
FUSILLI

oIrviee o~ Netrylbry 00 Sorfen

Pates de sorgho bio Pates de sorgho bio Boissons végétales au sorgho Biére de sorgho bio

CLUSTER BIO AUVERGNE-RHONE-ALPES 17



SORGHO

« Egalement sorgho décortiqué d’autres marques de farines de sorgho

vieille
grajne »

% FORESTIERE

Sorgho & Pois chiches

CLUSTER BIO AUVERGNE-RHONE-ALPES 18



MILLET source iNnGrEBIO

e eee———
Les Calpttes Boulgour & Millet

CHAMPIGNONS
EN PERSILLADE »

.

Galettes de céréales au Préparation pour dessert au
boulgour et millet millet

Boisson végétale Millet Biére bio blé et millet

Amande

CLUSTER BIO AUVERGNE-RHONE-ALPES
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MILLET source iNnGrEBIO

Biscuits a la farine de millet ~ Poudre pour purée de millet Pates au millet bio Snack aperitif soufflé au millet
instantanée

CLUSTER BIO AUVERGNE-RHONE-ALPES / 20



MILLET A
CIRSTECZER )

. MR

Italie biscuits a la farine de millet 20 &

BEZ LAKTOZY

PRODIKT
BEZGLUTENOUY

0y .

ZIGUEHI

100°% MIL o

!, &

Y
CEREALES

Riz, sarrasin & millet

CL




Millet Décortiqué de la Ferme G!
La Provosterie (53940, Ahuillé) T¢

Des céréales saines, fabriquées
en France

* Avoine et millet France

* Boisson millet 16% ltalie " T

Avoine, .
huile de lour‘rlml Riz souffié

[\\ L e

(S0
=MILLET
‘ ZCUISINE=

AU MILLET FRANCAIS
- .
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TEFF source iNGrEBIO

VOVEGRASS

CRlsP?
TEFF FLAKES

Flakes de teff

Mixe a pancakes au teff

Biere au teff

CLUSTER BIO AUVERGNE-RHONE-ALPES
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TEFF source iNGrEBIO

Farine de teff bio

Ky
00?05 DE TEFF

NTEGRAL
uelmvuumu

L__._a

Copeaux de teff bio

riceesi
V4 Novellino’al Teff

con riso integrale
Biscuits with rice and teff
senza glutine - gluten free

Ris- & teffpasta

Pates au teff bio

CLUSTER BIO AUVERGNE-RHONE-ALPES 24



QUINOA

(gerMLiNe

S L]

QUINOA
M:un

QUINOA
AUX CHATAIGNES

ET FRUITS SECS

@markal @

FLOCONS
DE QUINOA

Quinoa Blanc de la Ferme Le
Petit Nuillé (53360, Houssay)

GALETTES DES ANDES

RIZ-QUINOA-AMARANTE
ANDES CAKES RICE—QUINOA—AMARANTH

m Halg felettes
] V S5 glten

\ e do filyes

CLUSTER BIO AUVERGNE-RHONE-ALPES 25



QUINOA

15 A
J Lo “'*." .5,

-
GEMEREUX

NUTRI-SCORE

U\RT\NES %ﬁ‘é’é%?uss

Guinoa - Boulgour

CLUSTER BIO AUVERGNE-RHONE-ALPES 26




SARRASIN

Sarrasin Décortiqué de la Ferme
Baudon (35150, Prié-Sur-Seiche)

@ markal
FLOCONS DE

So S:m'::n
Sarrasin
Cooking!

CLUSTER BIO AUVERGNE-RHONE-ALPES 27
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CRACKERS 4 PICORER

TOMATE-HERBES DE PROVENCE
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EPEAUTRE
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AUVERGNE-RHONE-ALPES



EPEAUTRE

Magasin Bio En Ligne > Epeautre germé biologique
——

Epeautre germé
biologique
@, €12,09

» Tortillas a la farine d’épeautre

Facilement digestible

Réduit les phytines

Brut et non transformé

De l'agriculture biologique contrélée

100% naturel et sans additifs

- :
el
- -
v tasen ' o
i | i SR
i ‘

1 . % DE PRODUITS
| > % R BIOLOCIQUES

Buchettes

- s b favine
D'EPEAUTRE & CHOCOLATNOR

(Bpelfiosgormet daskchacaluts - Tingen. de aspelta y checslote neghs
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* République tcheque : Miso a I'épeautre

» Biére sans alcool malt d'orge et épeautre

(gerMLiNe

GRAINES A
. GERMER

o, Zaden om zelp te kiemen
CONNAISSEURS

EPEAUTRE

Saseun, douce
de céréate

FACILE ET TROP BON !
e Vos graines germées maison- |
ZELF ZADEN KIEMEN:




SEIGLE

Tartines craquantes seigle et blé bioenop

République tchéque: tamari au seigle

Blé seigle épeautre sarrasin orge

CLUSTER BIO AUVERGNE-RHONE-ALPES 33



SEIGLE

i g

€au), €au, xlmm» levure*.
‘mm‘r 2 re biologi
Peut contanis s traces ge bé et de lupin.

= Roggen Vollkornbrot - mit mwmuml: gebacken
: R

Zutate
Wasser, Meersalz, Hefe*
Deronoltert Sllegischers dnbou

Wholemeal crispbread with sesame Fuldkornsknaekbrod me g sesam
Pain suédois au sésame Vollkorenkniickebréd Sesam

Crackers integrali con sesamo

Pan crujiente integral

sésamo

CLUSTER BIO AUVERGNE-RHONE-ALPES 34



ORGE

MEIANGE W@ VEGGTE

ORGE - POIS CASSES
CAROTTES

AR . NS SRS NS

v NOUVELLE
R DEPVIS 194, I Ricerv
A ~

8o %

AT I
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ORGE

« Allemagne boulgour d’orge

*  Whisky a base d’orge charentais

o Lh oW alersatve ivbuave |
A (o e ANy
W“C’c-l.uh”n '
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AMARANTE

. %’L’x:- N

g%

aicees

AmarantoFlakes>
amaranth flakes
senza glutine - gluten-free/,‘

Netwt7.05 oz (200g)

Amarante

SOFFIATI
Amaranto
soffiato
-

www.celnat.fr

CLUSTER BIO AUVERGNE-RHONE-ALPES 37



CHANVRE

ISWHKI

GRAIN

'WFNlNG

* Huile de chanvre nunti sunya
* ISWARI :Sarrasin, Amandes, Graines de Chia,

Graines de lin, Protéine de chanvre De Sarrasin

MK(ES DECORNUUEES

CHANVRE BIOLOGIQUE
ununzusml w

Eh Fﬂ 7
10054 U

ﬂl"El"j

Tk f e 8@#@«5
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Prédominance de produits issus de I'agriculture biologique, marché porteur avec le

sans gluten

Plus d'ingrédients disponible que de produits transformés = haut potentiel de

développement produits

Absence de produits transformés a base de blé Khorazan

Quels freins ? Quels leviers? = enquéte IAA et consommateurs



AGENDA DU PROGRAMME DES CEREALES
SECONDAIRES/ALTERNATIVES

2 JUILLETH21 NOVEMBRE 19 SEPTEMBRE

Formation - Développer des Table-ronde sur la place
produits a base de céréales des céréales alternatives
alternatives dans I'alimentation de
Ay A demain

Alixan (26)

Région Lyonnaise (69)
Bourg en Bresse (01)

CLUSTER BIO AUVERGNE-RHONE-ALPES / 42



Ex
MINISTERE

Etat des lieux de la filiere céréales secondaires bio: sourcing ingrédients et fournisseurs, veille
inno,,,

Bénéfices santé et consommation de ces céréales, propriétés technologiques et fonctionnelles
Quels potentiels de développement dans la région AuRA : Mise en application des céréales
secondaires en restauration collective et grande distribution, Identification des outils de
transformation disponibles en AURA, capacités de transformation disponibles en AURA, freins a
la transformation et leviers

Retour des consommateurs sur les céréales secondaires, quels produits?

+ Développement de produits bio a base de céréales alternatives (fournisseur,
formulation, ...)

DE L'AGRICULTURE }
ET DE LA SOUVERAINETE

ALIMENTAIRE «Adhérent CB et membre réseau Alimentec TPE PME : 300€ HT

Liberté
Fgalieé
Fraternité

*Adhérent CB et membre réseau Alimentec ETI ; 450 € HT


https://www.cluster-bio.com/fr/ecosysteme/les-filieres-du-bio/proteines-vegetales/

UNE ETUDE EXCLUSIVE SUR LES CEREALES
ALTERNATIVES BIO POUR VOUS OUTILLER

-Résultats de I‘enquéte sur la perception des céréales alternatives par les
consommateurs bio

-Etat des lieux des potentiels de développement et freins chez les IAA bio de la région
-Panorama des fournisseurs existants en Europe et analyse de I'offre

-Information sur les usages et les intéréts nutritionnels des différents ingrédients
-Intéréts agro-environnementaux de ces céréales et potentiel développement en région
-Marché des produits a base de céréales alternatives

-Panorama des tendances et innovations

Sortie de I'étude : Septembre 2024

Modalités :

e Gratuit pour les participants a la formation
e Tarifs privilégiés adhérents et TPE/PME

En partenariat avec Avec I'expertise de Avec le soutien financier du DINAII

z INSEITUT,
. . I. CHAMBRE
= A .-~ iNGREBi~ yfe ﬁj DGR
ALMENTEC 100% ingrédient / 100% BID / 100% Pro B
: — : — -




MERCI POUR VOTRE
ATTENTION!

VOTRE CONTACT :

Justine DRAGON
Chargée de projets développement des entreprises
jdragon@cluster-bio.com- Tel : 06 21 06 56 97

CLUSTER BIO AUVERGNE-RHONE-ALPES

Ineed - Parc Rovaltain - 1 rue Marc Seguin

BP 16208 - 26958 Valence Cedex 9
CLUSTER BIO AUVERGNE-RHONE-ALPES / 45
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