BIOLOCAL @, ©

Auvergne-Rhéne-Alpes @ Les Agriculteurs BIO de Rhane et Loire

LUNDI 23 MAI 2022

10H-18H - HIPPODROME DE PARILLY (69)

VENEZ RENCONTRER LES
ACHETEURS BIO DU SECTEUR'!

Acheteurs locaux, enseignes spécialisées bio, gestionnaires
de la restauration collective, restaurants...

70 producteurs et transformateurs attendus
VOUS AUSSI, EXPOSEZ!

Avec une conférence de Sauveur Fernandez en ouverture !
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Programme. ot inscriptions

WWW.CLUSTER-BIO.COM

Tarifs : 40€ HT producteurs - 100€ HT transformateurs (repas inclus)
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VOS CONTACTS:

Transformateurs : Marithé Castaing, AVECLESOUTIEN DE

06 15 39 10 59, mcastaing@cluster-bio.com

Producteurs : Elodie Rolland Mt VILLE DE
06 38 82 78 66, elodie-ardab@aurabio.org @ La Reglon ?Hi“i'ﬂ fdihes  ORAN [:.)L.TQN. mLYON

rgne-Rhona-Alpas
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https://www.cluster-bio.com/fr/le-cluster/evenements/239/

BIOLOCAL @ €

Auvergne-Rhone-Alpes @ Les Agriculteurs BIO de Rhone et Loire

LUNDI 23 MAI 2022

11H-18H - HIPPODROME DE PARILLY (69)

L'OFFRE LOCALE, 1" LEVIER
D’ATTRACTIVITE EN MAGASIN BIO*

Venez rencontrer et identifier les meilleurs fournisseurs locaux

pour élargir votre offre en magasin !

70 producteurs et fabricants bio locaux réunis.

Avec une conférence de Sauveur Fernandez en ouverture !
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Programme ot inscriptions

WWW.CLUSTER-BIO.COM

Gratuit pour les visiteurs mais inscription obligatoire.
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VOTRE CONTACT :
Marithé Castaing, £, - WILLE DE
Cluster Bio Auvergne-Rhone-Alpes @ Laﬁqul?p? P B4 VAL TaTioN GRANDLYON mL\"U N  pactepme:D

06 15 39 10 59, mcastaing@cluster-bio.com

Ne pas jeter sur la voie publique.

*Les enseignes bio ont choisi de travailler en priorité sur leur offre locale en 2022 (cf enquéte de Bio Linéaires Janv/Fev).


https://www.cluster-bio.com/fr/le-cluster/evenements/239/

BIOLOCAL @ €

Auvergne-Rhéne-Alpes @ Les Agriculteurs BIO de Rhone et Loire
B NSNS, o o o e e e e e e e e e e e e e o o o e e e ™

Le salon des appros bio... ot locaux
LUNDI 23 MAI 2022

11H-17H30 - HIPPODROME DE PARILLY (69)
DES PRODVITS BIO LOCAUX
DANS MON RESTAURANT COLLECTIF,
COMMENT Y ARRIVER?

Gestionnaires, élus, cuisiniers,
cuisines centrales EHPAD, colléges...

Rencontrez et échangez lors des 2 tables rondes dédiées
a la restauration collective !

Venez profitez du salon professionnel avec des
producteurs et artisans bio locaux.

~2b

Programme ot inscriptions

JE M'INSCRIS

Inscription obligatoire.

.

VOS CONTACTS: AVEC LE SOUTIEN DE :

Delphine ECOUELLAN, delphine-
ardab@aurabio.org / 06 10 48 97 24

Alice MARTIN, alice-ardab@aurabio.org / La Région P VILLE DE et
06 1373 14 61 @LaRegion  HiEfuwe. ORANDLYON  FHIVON  pecmesn
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https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLScnDvVKrg4Hn59sHg3cYELHl5WoAy0bzuTZuo0I5c41onQofQ/viewform?usp=send_form
mailto:delphine-ardab@aurabio.org
mailto:alice-ardab@aurabio.org
https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLScnDvVKrg4Hn59sHg3cYELHl5WoAy0bzuTZuo0I5c41onQofQ/viewform

