
est un mode de production agricole respectueux de 
l’environnement et de la santé, contrôlé tous les ans 
par un organisme certificateur.  
La Drôme est pionnière dans le bio avec 32% de sa 
surface agricole ! La restauration participe aussi à 
soutenir et développer la filière biologique 
locale.  
Saviez-vous qu’il existe un 
label AB pour les traiteurs 
et restaurants qui utilisent 
partiellement ou totale-
ment des ingrédients bio ?
Bonne dégustation ! 

L’Agriculture Biologique

TRAITEURS

Les traiteurs Les traiteurs biobio
et locaux  et locaux  
de la Drômede la Drôme
Retrouvez la liste des traiteurs, food-truck et Retrouvez la liste des traiteurs, food-truck et 
boulangeries bio de la Drôme ! boulangeries bio de la Drôme ! 

Bastien ou Marielle VILLENEUVE
04 75 47 59 82 - jacopain@wanadoo.fr

- Cuisine de saison
- Pâtisseries

Saint-Thomas-en-Royans - Zone de livraison : 50km

Plateaux repas : sur demande 
Traiteur : sur demande

- Quiches, pizzas, tartes, ...

JACO’PAIN

75 à 95% Bio

75 à 100% Local

Emilie MARECHAL et Bastien FAURE
06 75 33 15 73 / 04 75 47 59 82 - lechampdesgamelles@gmail.com

- Verrines
- Quiches

Saint-Jean-en-Royans - Zone de livraison : 30km

- Pizzas
- Végé, carné

Plateaux repas : min. 50
Traiteur : min. 50 max. 500

Producteur Bio

LE CHAMPS DES GAMELLES
75 à 95% Bio

75 à 100% Local

Stéphane FLEURIOT 
06 82 50 02 92 - stephane.fleuriot@orange.fr

- Cuisine végétale et colorée

Crest - Zone de livraison : Drôme et au-delà

Plateaux repas : min. 10
Traiteur : min. 20

PAPRIKA TRAITEUR
75 à 95% Bio

50 à 75% Local

Patricia MIGUET 
07 83 03 05 62 - contact@leradisvert.com

- Cuisine végétarienne et omnivore
- Desserts et pâtisseries naturelles

Grâne

Traiteur : min. 10 max. 30 (pas de max. en été)

- Pizza au feu de bois
- Cuisine saine

LE RADIS VERT
75 à 95% Bio

75 à 100% Local

Dylan TORRES
04 75 70 98 99 - contact@lanotegourmande.fr

- Cuisine française et influences du monde
- Servi dans des bocaux en verre consignés

Allex - Zone de livraison : 100km

Traiteur : min. 15 max. 500

LA NOTE GOURMANDE
50 à 74% Bio

75 à 100% Local

Charlotte DIDIER 
07 83 95 94 65 - hello@lepartage-cuisine.com

- Cuisine joyeuse et végétale

Die - Zone de livraison : 20km

Plateaux repas : min. 2 max. 30 
Traiteur : min. 8 max. 30

LE PARTAGE
75 à 95% Bio

75 à 100% Local

Florent AUBOURG 
04 75 43 00 67 - lapartducolibri.crest@lilo.org

- Cuisine traditionnelle
- Buffet cocktail ou dinatoire

Crest - Zone de livraison : 100km
Traiteur : min. 20 max. 200

LA PART DU COLIBRI
75 à 95% Bio

75 à 100% Local

Clotilde DELBEKE 
06 86 46 68 77 - delbeke.clotilde@gmail.com

- Cuisine végétale

Dieulefit - Zone de livraison : Drôme-Ardèche

Traiteur : min. 8 max. 30

CLOTILDE DELBEKE
75 à 95% Bio

50 à 75% Local

- Animation culinaire  
et service à table

Schatan Clement
04 75 80 57 82 - ribamboule@courtcircuit.org

- Cuisine du monde 
- Végé, carné

Chabeuil - Zone de livraison : 20km
Traiteur : min. 15 max. 30

RIBAMBOULE

50 à 75% Local

- Burger le jeudi

75 à 95% Bio



INEED - Parc Rovaltain 
1 Rue Marc Seguin - BP 16208 

26958 Valence Cedex 9

WWW.CLUSTER-BIO.COM

FOOD TRUCK

Le bio, c’est une conviction de longue date ! 
Nous avons fait le choix de la certification 

Agriculture Biologique depuis 1992 pour des raisons 
environnementales, sociales et écologiques.

Nous travaillons le plus localement possible car 
nous avons créé des liens avec les producteurs 
locaux. Nous avons commencé avec la boulangerie, 
puis l’activité restauration et traiteur est arrivée 

naturellement.

Marielle de chez Jaco’pain

BOULANGERIES

Adrien Cabessa
07 81 69 57 18 - adrien.cabessa@gmail.com

- Brioches
- Pain

Saint-Jean-en-Royans

LE PAIN D’ADRIEN
95 à 100% Bio

75 à 100% Local

Lucia CROCE
06 84 22 71 03 - fournildesmessicoles@gmail.com

- Brioches
- Pain

Lens-Lestang

- Tartes aux fruits
- Tartes aux oignons

- Brownies
- Gâteaux sans gluten

FOURNIL DES MESSICOLES
95 à 100% Bio

75 à 100% Local

Daniel BEGUELIN 
07 82 82 41 13 - aupainvivant@hotmail.fr

- Brioches
- Pain

Charpey

AU PAIN VIVANT
95 à 100% Bio

50 à 75% Local

Colette BEY
07 80 05 66 51 - liteanerante@gmail.com

Malataverne et ses alentours

Privatisation possible pour 20 à 100 convives

L’ITEANERANTE

95 à 100% Bio

Dylan TORRES
04 75 70 98 99 - contact@lanotegourmande.fr

Allex et ses alentours

Privatisation possible pour 15 à 500 convives

LA NOTE GOURMANDE
50 à 74% Bio

75 à 100% Local

Suzanna SAN JOSÉ 
07 81 79 53 61 - galletaebiscotto@gmail.com

Etoile-sur-Rhône et ses alentours

Privatisation possible pour 30 à 150 convives

GALLETA & BISCOTTO
25 à 49% Bio

75 à 100% Local

Marie COLLE 
04 26 46 69 79 - contact@la-parenthese.fr

- Cuisine traditionnelle

Châteauneuf-sur-Isère

Plateaux repas : max. 50 
Traiteur : min. 60 max. 120

LA PARENTHÈSE
50 à 74% Bio

50 à 75% Local

Caroline BLONDEAU  
06 62 20 99 71 - cblondeau-cuisinieredenature@hotmail.com

- Buffet froid
- Cuisine du monde et méditerrannéenne

Montjoux - Zone de livraison : 50km

Traiteur : min. 20 max. 100

CUISINIÈRE DE NATURE
50 à 74% Bio

50 à 75% Local

Bastien ou Marielle VILLENEUVE
04 75 47 59 82 - jacopain@wanadoo.fr

- Croissants
- Pains au chcolat

Saint-Thomas-en-Royans

- Pognes
- Brioches

- Pain

JACO’PAIN

95 à 100% Bio

50 à 75% Local

bboissonnier@cluster-bio.com

Annuaire réalisé avec le soutien  
du Conseil Départemental de la Drôme

50 à 75% Local


