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UN ACCOMPAGNEMENT GLOBAL

Les missions du Cluster Bio Auvergne-Rhone-Alpes

SE LANCER

Nous vous accompagnons dans
VoS premiers pas en bio

S’APPROVISIONNER
Maitriser ses approvisionnements en bio
et sécuriser ses relations fournisseurs

SE FINANCER
Avotre disposition pour vous
aider afinancer vos projets bio

INNOVER
Pour créer de nouveaux
produits, services, avec de
nouvelles matiéres premiéres...

%

COMMERCIALISER
Distribution spécialisée bio,
référencement, accompagnement
commercial ...

==

SE FORMER

Levier majeur de compétitivité, nous
vous proposons de la formation

AUVERGNE
RHONE-ALPES

INTERNATIONAL
Nous vous accompagnons a
I’export pour rencontrer des

partenaires commerciaux

ANIMER SA MARQUE
Communication auprés des
consommateurs bio avec un

ancrage régional
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Le 25 mars 2021 Le 30 mars 2021 Le 14 avril 2021

Le OB mars 2021 Le 09 mars 2021 Le 12 mars 2021 .

-~ . - " ] [REUNION EN LIGNE] Filieres protéines Visio Petit-Déjeuner

'

YS'S'° Pet':t_ ?e’;‘;ner [CWEBWAR] L_ecolm_)mle Partage végétales : quels avec La Grande

cargarl < 18§ Axes omment ; Z"C“ la":' enltre'z d'expériences sur la besoins ? Quelles Epicerie de Paris
2021 de la MDD augmenter les ans i1a boucie ! Responsabilité aides financiéres ? avec la FEEF
pour E.Leclerc" avec chances de succeés pm— Sociétale des
la FEEF de son lancement ? , | Entreprises (RSE)
— Tester! unonenione Réunion adhérents En ligne
Session accessible en visio En ligne

En ligne

Une journée pour booster son projet Bio - 11 mai 2021
Webinaire sur le marché de la biere bio - SEPTEMBRE 2021

Journée filiere brassicole bio - Rencontre amont - Aval - OCTOBRE 2021 uUsTER BIO AUVERGNE-RHONE-ALPES 5






LA REGLEMENTATION PUBLIQUE

CERTIFIE Logo AB (facultatif) )
/

P Logo bio européen
(obligatoire sur les
produits alimentaires
pré-emballés d'origine

L européenne).
CERTIFIE PAR FR-BIO-XX AGRICULTURE
AGRICULTURE _ UE/NON-UE BIOLOGIQUE
e : = w 5 — w
Origine de la matiére Code de l'organisme
premiére agricole (obligatoire). certificateur (obligatoire).
Pour retrouver la liste des
UE : Union européenne NON-UE : hors Union européenne organismes CQYTiﬁcatGUfS :
ou nom du pays lorsqu‘au moins 98% des ingrédients L www.agencebio.org g
en sont originaires.
\ J
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LA REGLEMENTATION PUBLIQUE

Connaissance des logos

Base total Frangais : 2000
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Marque AB

(2000)

(2000)

(1002)

(1002)

(1007)
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Source : Agence Bio, Baromeétre 2020

CLUSTERBIO AUVERGNE-RHONE-ALPES 8



LES LABELS PRIVES

JQmeQT

ique
agriculture biodynafmqu
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NATURE®
PROGRES
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Cohérence

CERTIFICATION BIO + TECHNIQUES BIODYNAMIQUES

* Préparations a base de plantes médicinales et rythmes naturels.

* Transformation:ingrédients Démeter + regles spécifiques additifs
* Controle par Organisme Certificateur agréé par Déméter

PAS DE CERTIFICATION BIO, MARQUE PRIVEE
* Evaluation par des pairs. Cahiers des charges complets, reconnus
par enseignes Bio comme « au moins aussi exigeants que Bio »

CERTIFICATION BIO + EXIGENCES SUPPLEMENTAIRES
* Créé en 2009 pour faire perdurer des regles francaises /
européennes

CLUSTERBIO AUVERGNE-RHONE-ALPES



AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

LA REGLEMENTATION
PUBLIQUE




TRACABILITE ET CONTROLES

TOUS LES OPERATEURS SONT CONTROLES

= Producteurs agricoles, transformateurs, distributeurs grossistes et détaillants, importateurs
Exemptions possibles :
- détaillants (sans vrac)
- faconniers avec moins 3 donneurs d’ordre

= Controles réalisés par des organismes certificateurs (OC) agréés par 'INAO

Transformateurs : 2 contréles / an (1 sur RDV, 1 inopiné), colt a la charge de I'opérateur
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LA CERTIFICATION BIO : LES ETAPES

JE PREPARE MA PRODUCTION

J'établis mes recettes en accord avec réglementation, je trouve mes fournisseurs, je mets en
place 'organisation dans mon atelier, je prépare mes étiquettes
Jeréalise des achats de matiéres premiéres Bio et réalise des essais

JEMENOTIFIE

Je me notifie auprés de I’Agence Bio www.agence.bio

JE ME CERTIFIE

Je contacte les OC
(actifs en Région : Ecocert, Alpes Contrdle, Bureau Veritas, Certipag, AFNOR)

Je fais mon choix selon les devis et les contacts
Al'issu du ler audit, jai mon Certificat Bio

JE PEUX COMMERCIALISER MES PRODUITS
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SE FINANCER

La Région
Auvergne-Rhoéne-Alpes

AIDE A LA CERTIFICATION BIO REGION AUVERGNE-RHONE-ALPES
=70% du colt HT de certification pris en charge
TPE
Au moins 15% de matiéres premiéres agricoles cultivées en région
Plafonné a B00€ HT

FONDS D'INVESTISSEMENT REGIONAL BIO
Investissements matériels et structuration filiére régionale
25 000€< Investissement <100 000€

NATIONAL : FONDS AVENIR BIO
Structuration de filieres échelle supra-régionale, avec
investissements matériels projet collectif plusieurs entreprises
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ALPES

CONTROLES

Certification

QUELLE REGLEMENTATION POUR
PRODUIRE DES BIERES BIOLOGIQUES

Responsable Agence Certification
DUBUC Marléne
02/03/2021



ALPES

CONTROLES

Certification

02/03/2021

Nous certifions les produits et Fensemble des étapes de
la production a la distribution selon le réglement sur
l'agriculture bioclogique de I'Union Européenne.

11 AGENCES DE PROXIMITE

Aix=en=Provence (13)
Annecy (74)
Bourg-en-Bresse (01)
Chambéry (73)

Dijon (21)

Moirans (38)

Nice (06)

Nimes (30)
Saint=Etienne (42)
Valence (26)
Villefranche-sur-Sadne (69)



CONTEXTE




_! La démarche pour se faire certifier bio

_! La reglementation bio applicable dans une
brasserie

_! Les evolutions de la réeglementation bio recentes
4 | etavenir

02/03/2021
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REGLEMENTATION

Encadré par une réglementation européenne depuis 1991

Elle s’appuie sur un reglement rigoureux, harmonisé au niveau

europeen,
Depuis le ler janvier 2009,
reglement cadre (CE) n°834/2007

et” reglement d'application (CE) n®889/2008

Le passage regulier et systématique d’un organisme de controle
agréé est obligatoire pour vérifier le respect de 'ensemble de ces

regles.



REGLEMENTATION

Un nouveau réglement UE : 2018/848
Il entrera en application en janvier 2022.



https://www.agencebio.org/sites/default/files/upload/documents/3_Espace_Pro/vers_un_nouveau_reglement_bio_0.pdf

La démarche pour
se faire certifier bio

02/03/2021

Etude et application des exigences
du cahier des charges

S

Demande de certification auprés

d’Alpes Contréles
J | L
Signature Notification
d'un contrat avec de votre activité
Alpes Controles auprés de 'agence Bio |

L

T

)

7

Réponse aux

Evaluation sur site du respect des exigences 1
de I'Agriculture Biclogique i

non conformités

éventuelles | l

Etude de votre dossier par
un comité de certification

Si avis Favorable, j
Obtention de la certification |

2

Mise sur le marché de vos produits certifiés

W— |

21
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Recettes et

. ingrédients: >
% - B

Au moins 95% des ingrédients d'origine agricole (hors eau, sel
et additifs) d'un produit vendu comme biologique doivent tre
bio.

Les 5% restants doivent figurer dans la liste des ingrédients
non bio autorisés a l'annexe IX du reglement (CE) n°889/2008
car non disponibles en bio.




01/03/2021
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ANNEXE LY

Ingrédients non biologiques d'origine agricole visés a l'article 28

PRODUITS VEGETAUX NON TRANSFORMES ET PRODUITS
DERIVES DE CES DERNIERS PAR TRANSFORMATION

Fruits, noix et graines comestibles:

— gland

— mnoix de cola

— groseilles a maquereau
— fruits de la passion

— framboises (séchées)

— groseilles rouges (séchées)

Epices et herbes comestibles:

— poivre d'Amérique
— graines de raifort
— petit galanga

— safran batard

— cresson de fontaine

Divers:

Quercus spp.
Cola acuminata

Ribes uva-crispa

Passifiora edulis [organisation.alpes-contm

Rubus idaeus
Ribes rubrum

Schinus molle L.
Armoracia rusticana
Alpinia officinarum
Carthamus tinctorius

Nasturtium officinale

Algues, y compris les algues marines, dont l'utilisation est autorisée dans
la préparation de denrées alimentaires non biologiques
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Demande de dérogation
utilisation ingrédient NON BIO aupres de I'INAO

Justifier la non disponibilité de l'ingrédient par 2 échanges fournisseurs
Attestation garantissant le NON OGM et NON IONISATION

Les dérogations sont accordées pour une durée initiale maximale de douze mois,
puis renouvelables au maximum a frois reprises

‘»4
@
AGRICULTURE BIOLOGIQUE

pestion des demandes de derogations aux reglements ewopéens relatts 3 lagriculture biclogique

Demande de dérogation pour les ingrédients agricoles non issus de l'agriculture
biologique.
Article 21 paragraphe 2 du réglement (CE) n*834/2007 modifié et de l'article 29 du
réglement (CE) n* 889/2008 modifié.

Formulaire 6 envoyer & votre organisme certificotewur



Eau potable et sel habituellement employés sont utilisables.
Les aromes doivent €tre naturels.

Seuls certains additifs et auxiliaires sont autorisés en agriculture
biologique (liste positive figurant a I'annexe VIITI parties A et B du
reglement (CE)n°889/2008).

Les OGM et dérivés d'OGM sont interdits, y compris pour les
ingrédients non bio (dont levures!!).



Additifs-Auxiliaires

02/03/2021

2008R0889 — FR — 01.08.2012 — 005.001 — 99

VB
Prép de d L
tatres
Autonsation Code De Condi particul
d'ongine vége- dongme
tale animale
A E 400 Acide alginique X X Produits a base de lait (%)
A E 401 Algmate de sodium | X X Produits a base de lait ()
A E 402 Alginate de potas- [ X X Produits a base de lait (%)
sium
A E 406 Agar-agar X X Produits a base de lait et produits a
base de viande (%)
A E 407 Carraghénane X X Produits a base de lait (%)
A E 410* Farine de graines de | X X
caroube
A E 412* Gomme de guar X X
A E 414* Gomme arabique X X
A E 415 Gomme xanthan X X
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Recette BIO

En quantité de Biologique = - = = Origine de
ARESEEREERS ?natiére Conv?:?t?ionn/el Blologigee MGk Blslaglgue I'inggrédient
(indiquer le Ebellé préds) thgjs’; f: :'a (en %) (en %) (";‘(’; /UE’)E /
Choisir si Annexe IX RCE Choisir dans Ia liste
Choisir runité de mesure | kg Iingrédient est bio 889/2008 ou || loriginede
|4 nce dense autorisation DGPE :o"ﬂ'lféel";’n‘:ci)/
Ingrédients d’origine agricole (dont
additifs marqués d'un* dans annexe VIII
RCE 889 / 2008) (Taper un nombre) [Choisir dans la liste) (Calcul autornatique) [Calcul automatique) [Choisir dans |a liste)
malt pils 350,00|biologique 62,08% UE
malt blé 75,00|biologique 13,30% UE
malt vienne 75,00(biologique 13,30% UE
malt chocolat 25,00(biologique 4,43% UE
Houblon cascade 25,00(biologique 4,43% UE
houblons magnum 1,25|conventionnel 0,22%|France
houblons saaz 6,50|biologique 1,15% UE
sucre 3,00|biologique 0,53% UE
levures S-23 3,00|conventionnel 0,53%|France
Total agricole 563,75 kg 99,25% 0,75%




Eau : Analyse potabilite

Eau du réseau : 1 analyse par an
https://solidarites-sante.gouv.fr/sante-et-environnement/eaux/eau

Eau de forage : 2 analyses par an (réglementation générale)



GESTION

— MIXITE:

Des garanties de non-mélange a tous les stades sont exigées :

un stockage des matiéres premieres et des produits finis bio dans un endroit
clairement identifié,

une fabrication par séries compléetes bio, séparées physiquement ou dans le
temps des opérations sur les produits conventionnels,



GESTION

MIXITE:

Un nettoyage approprié des circuits et du matériel de
fabrication doit étre effectué avant toute fabrication
de produits bio

L'objectif est d'éviter une éventuelle pollution ou
contamination.



GESTION

MIXITE:

AUne tragabilité des achats, ventes et stocks de produits bio et non
bio.

FSuivi des fabrications



Procédés et

— traitements
interdits:

FLes traitements ionisants sont interdits tout comme
I'osmose inverse.

Exception

La dé-ionisation (procédé d'osmose inverse) n'est autorisée
que pour l'eau.



EVOLUTIONS A VENIR




— ETIQUETAGE

REGLES

*Dans le cas ou toutes les variétés de houblons sont
biologiques il est possible d'utiliser la mention : houblon
biologique

*Dans le cas d'un mélange de houblons de variétés biologiques
et non biologiques, doit apparaitre la liste de toutes les
variétés utilisées en distinguant celles qui sont biologiques
et celles non biologiques.



BREXIT

Le Royaume-Uni a confirmé qu'il va reconnditre le reglement européen
comme équivalent jusqu'au 31 décembre 2021 et que I'obligation pour
les produits bio européens d'étre accompagnés d'un certificat
d'inspection va étre levée jusqu'au 30 juin 2021.

L obligation d'un certificat d'inspection démarre le 01/07/2021.
Les opérateurs ont donc jusqu'a cette date pour se faire certifier en tant
qu'importateur et créer leur compte TRACE NT.



NOUVEAU

. REGLEMENT , Ol B

Suppression des dérogations ingrédients NON BIO

Aromes : arome de X et plus d'aromes naturel



Les aromes dans les produits bios et la nouvelle
reglementation bio 2021 UE-2018/848

= Aujourd’hui utilisation d’arbmes Biologiques ou d’arémes naturel.

= Demain utilisation arémes biologiques ou utilisation des "arémes
naturels de X" au sens du reglement UE-1334/2008, c'est-a-dire, des
arOmes obtenus a partir de substances aromatisantes naturelles ou

de préparations aromatisantes, dont 95% au moins sont issus de la
source citée X.

02/03/2021 38



DES QUESTIONS?

y
y

02/03/2021
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QUESTIONS

= Est-ce que les copeaux de bois du commerce alimentaire font partie
des ajouts en infusion tolérés ?

Fibre de bois X X L'ongine du bois devrait étre limutée aux prodwts
certifiés comme ayant été récoltés de mamére
durable

Le bos utihsé ne doit pas contemur de composants
toxiques (traitement aprés récolte, toxines
naturelles ou obtenues a patr de
: 2

- Quand est-il du bois des barriques dans le cadre de I'élevage de
biéres en barriques ?

Nettoyage préalable du fat et analyse potentielle du premier lot en fonction
analyse de risque.



y
y
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Merci

ALPES

CONTROLES

Certification
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MERCI POUR
VOTREATTENTION'!

REJOIGNEZ-NOUS SUR:

w ® ©

CLUSTER BIO AUVERGNE-RHONE-ALPES
Ineed - Parc Rovaltain - 1 rue Marc Seguin
BP 16208 - 26958 Valence Cedex 9

Tél:0475558011

WWW.CLUSTER-BIO.COM



https://www.cluster-bio.com/fr/

