Diveloppez vos ventes bio en vestauvation collective

Let’s Go Resto Co est un programme d’accompagnement dédié aux entreprises bio qui souhaitent accéder au marché de la
restauration collective et y développer des débouchés durables.

Pensé comme un parcours opérationnel et pragmatique, il permet de mieux comprendre un marché souvent percu comme
complexe, d'y structurer une offre adaptée et de devenir un acteur concret de la loi EGAlim.

Pourquoi la restauration collective ?

\\\\ Un marché porté par la réglementation
Eloi EGAIlim impose a la restauration collective :

e 50 % de produits durables et de qualité

e dont 20 % de produits certifiés bio

Ces obligations créent une demande structurelle et pérenne pour les
produits bio.

@ Des attentes sociétales fortes

Plus de 2 Francais sur 3 souhaitent davantage de produits bio :
o ala cantine scolaire,
e sur leur lieu de travail,
» al'’hopital ou en établissement médico-social.

ﬂ Un marché a fort potentiel

La restauration hors domicile représente prés de 800 M€ de chiffre
d'affaires bio, avec une croissance soutenue, notamment en restauration
collective.

k Source : Agence Bio, 2024J

A qui s’adresse le programme ?

¢ Entreprises agroalimentaires bio souhaitant découvrir et comprendre la
restauration collective

e Entreprises déja présentes sur ce marché et désireuses de structurer
ou renforcer leur démarche commerciale

Ce que vous allez gagner

e Une meilleure lisibilité du marché et de ses regles

¢ Une offre plus adaptée aux besoins réels des acheteurs

e Un gain de crédibilité aupres des collectivités et des opérateurs
e Une approche commerciale plus efficace et sécurisée

e Un positionnement clair dans la dynamique EGAlim

Pourquoi rejoindre Let’s Go Resto Co ?

" Un marché en forte structuration

+ Des obligations réglementaires créatrices d’opportunités
" Un accompagnement pensé pour les entreprises bio

+ Une approche pragmatique, orientée résultats

Let’s Go Resto Co, c’est la clé pour transformer les obligations EGAlim en
levier de développement commercial.
clusterbio
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Les objectifs du programme

Let's Go Resto Co

e Comprendre le fonctionnement de la restauration

collective et ses acteurs
¢ |dentifier les bons interlocuteurs et les
opportunités commerciales

¢ Adapter votre offre aux attentes du secteur :
o recettes, conditionnements et volumes
e Construire un argumentaire commercial crédible
et différenciant

¢ Mettre en place une politique tarifaire
compatible avec : les marchés publics et les
contrats privés
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Un accompagnement
conevet ot opévationnel

Le programme combine :

e accompagnement collectif (partage
d’'expériences, montée en compétence),

e accompagnement individuel (adapté a votre
entreprise et a vos objectifs),

* mise en réseau avec les acteurs clés du secteur.
Les participants bénéficient également d'une

participation au Forum AGORES, événement de
référence de la restauration collective.
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